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BREVE CUESTIONARIO

eQué sabes del desperdicio alimentario?




BREVE CUESTIONARIO

éEs algo que te preocupe?
Bastante /Mucho /Poco /Nada
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BREVE CUESTIONARIO

¢Se desperdician alimentos en tu comercio?
éDe qué tipo?
¢Cémo influye en tu negocio y a nivel personal?
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BREVE CUESTIONARIO

eQué diferencia ves que existe entre fecha de
consumo preferente y fecha de caducidad?
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BREVE CUESTIONARIO

¢Haces actualmente algo para evitarlo?
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Un tercio de la produccién mundial El empleo de 30% de la superficie e
. o ’ K
de los alimentos se pierde o agricola del planeta y de 250 80&,72;92’/}'
desperdicia en todo el mundo. millones de m’ de agua. "EHgyg

Esto supone el empleo del 30% de la
superficie agricola del planeta (unos
1.400 millones de hectareas) y de
250 millones de metros cubicos de
agua (casi 75 veces el consumo
anual de Espaia) para producir
alimentos que acaban en la basura.Y
al descomponerse producen

una huella de carbono de 3.300
millones de toneladas de CO2.

: s ; Economicamente también supone
Se producen 3.300 millones de Econémicamente equivale a perder Sup
: ¢ un elevado coste, pues equivale a
toneladas de CO, 2,5 billones al afo. i )
: perder 2,5 billones de ddlares por
ano, equivalente al PIB de Francia.
D
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alimentario en la alimentarioen la alimentario en la alimentario enlos alimentario por

Alrededor del 30% y 50% de los alimentos sanos y comestibles que podrian ser aprovechados se convierten en residuos

= W | P — s t 4 —_— 2
¢ at @B 22 8 o7 U A A Bl s
L .l A A B A " ¥ B A
( 4 . - ==/ - =y » = o — .



- E Ccémara Qeygntamiento ﬁ

AGENDA
S 2030

o BURGOS

4]

|
XA S l
HLADBICN
DE REDNOS|

g

Como resultado: pérdidas y desperdicios de alimentos
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de ingresos para de los sistemas local y mundial por utilizacién no sostenible para los
los productores alimentarios de la comida de los recursos naturales consumidores
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EL DESPERDICIO
ALIMENTARIO - |
EN ESPANA ST

VOLUMEN EN 2020 (KG/L) Frutas
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Hortalizas

uropapress.es
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, Volumen de alimentos desperdiciado en Espana por fipo en 2020 -EPDATA




Volumen de alimentos desperdiciado en Espafia por tipo
Comparacion entre 2019 y 2020

2019 (Ka) 2020 (Kg) Variacion entre 2019

y 2020 (%)
Frutas 350.038.932 333.302.079 -4 78
Verduras y Hortalizas 151.850.677 141.239.620 6,99
Pan fresce 58.849.182 49.564 660 -15,78
Leche Liquida 49.510.738 47.216.789 -4 63
Derivados Lacteos 44 443583 43.250.431 -2,68
Sopas, Cremas y Caldos 34.798.119 31.444 133 -964
Embutidos 33.724 294 27.854.090 -17,41

Fuente: Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, www.epadata es



- i —
i* Camara Ayuntamiento S

Una cuestion ética/moral, econémica y legislativa

Evitar y reducir la pérdida y el desperdicio de alimentos es nuestro
reto ademas de ser es un objetivo definido en los Objetivos de
Desarrollo Sostenible (ODS 12.3), acordados internacionalmente.

12 PRODUCCION
Y CONSUMO
RESPONSABLES Meta 12.3

De aqui a 2030, reducir a la mitad el desperdicio de alimentos per capita
mundial en la venta al por menor y a nivel de los consumidores y reducir las
pérdidas de alimentos en las cadenas de produccion y suministro, incluidas
las pérdidas posteriores a la cosecha.




DIAGRAMA DE LA CADENA ALIMENTARIA'Y
DEL FLUJO DE RESIDUOS

. r. - r n
Industria Gran Distribucion DIS? 'bU.C|°
Medio ambiente Sector primario agroalimentario distribucion minorista minorista
mayorisia
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1 i En la distribucion minorista: comida retirada por el
q Flujo de bienes y productos | R G ——— | g aspecto, productos caducados, mal conservados o
) . proximos a la fecha de caducidad o de consumo
Prevencion, Restauracion e Hogares -
é m = Flujo de residuos valorizacion, instituciones preeren

redistribucion

Fuente: Catélogo de iniciativas sobre el desperdicio Alimentario. 2020



El comercio tradicional conformado por
pequenos establecimientos independientes,
los alimentos frescos o transformados llegan a
las tiendas por distintas vias segin su modelo
de negocio, normalmente a través de los
mercados mayoristas.

Por el contrario, a supermercados,
hipermercados... son normalmente las
plataformas logisticas de distribucion moderna
los que los abastecen.
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Durante la distribucién son el transporte y
una manipulacién inadecuados los que
generan en mayor medida las pérdidas y el
desperdicio de alimentos.

Las exigencias de caracteristicas
comerciales estrictas, los cambios de
conducta del consumidory su
comportamiento en el propio
establecimiento, entre otras causas, también
pueden aumentar el volumen de los alimentos
que finalmente no son consumidos.
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Pero...
¢ Qué es el Desperdicio Alimentario?

Desperdicio de alimentos:

Conjunto de productos alimenticios descartados de

la cadena agroalimentaria por razones econémicas o
estéticas o por la proximidad de la fecha de caducidad,
pero que siguen siendo perfectamente comestibles

y adecuados para el consumo humano y que, a falta

de posibles usos alternativos, terminan eliminados
como residuos, lo que genera externalidades negativas
desde el punto de vista del medio ambiente, costes
econdémicos y pérdida de beneficios para las empresas.
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¢ Como evito o minimizo el desperdicio
alimentario en mi comercio?

v" Nuestra relacién con otros actores de la cadena
agroalimentaria (proveedores: agricultores,
comerciales, empresas, mayoristas...)

v' Gestién de nuestro comercio:

- Administrativa

- Personal (trabajadores)

- Manipulacién de los alimentos e Instalaciones
- Técnicas de venta

v" Nuestra relacién con nuestros clientes como
consumidores

Esta foto de Autor desconocido esté bajo licencia CCBY-NCAND v" Nuestras relaciones externas (sociedad en general,

organizaciones sin animo de lucro...)



http://cuadernodesuesos.blogspot.com/2010_07_01_archive.html
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-nd/3.0/
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REUTILIZAR
REDISTRIBUIR

RECICLAR
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Relacion con proveedores

O Optimizar la frecuencia de los pedidos, ya que aumentar su nimero puede
facilitar la estimacion de las necesidades de compra de la mercancia.

O No dejarnos llevar por las ofertas de compra por cantidad.

Q Apostar por los productos de proximidad y de temporada y por los canales
cortos de comercializacion.

QO Vigilancia del estado en que nos traen los productos: cadena de frio, fechas de
caducidad y consumo preferente.

Q Incluir el desperdicio de alimentos dentro de la politica de responsabilidad social
empresarial, haciendo participe a las relaciones con proveedores.
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Gestion de nuestro comercio:
a) Administrativas

QO Establecer protocolos de previsién y seguimiento de las ventas que permitan
ajustar al maximo posible la oferta y la demanda, para evitar en lo posible los
excedentes en el punto de venta.

Q Llevar un adecuado control del stock y seguir el sistema FIFO para los
perecederos (“Primero en entrar, primero en salir”).

O Realizar auditorias para identificar los puntos donde se generan las pérdidas y
desperdicio.

U Ten en cuenta la existencia de empresas que se dedican a la recoleccién de
residuos organicos que son tratados en plantas de reciclaje especializadas

O Garantizar la trazabilidad de los lotes para evitar tener que descartar mas
mercancia de la imprescindible si surge alguna incidencia.

O Mantener una buena comunicacién con los clientes para ajustar oferta y demanda
y estdndares de calidad exigidos.

Q Incluir la reduccién de las pérdidas y el desperdicio de alimentos dentro de la
politica de responsabilidad social empresarial, haciendo participe a todo el
personal laboral y a las relaciones con proveedores y clientes.
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Gestion de nuestro comercio:
b) Personal (trabajadores)

0 Formacion del personal laboral y elaboraciéon de informacion

"/

para

protocolos. Formar al personal que trabaja en higiene manipuladores de alimentos
alimentaria (manipulador de alimentos), en técnicas de
manipulacidn, corte etc... que favorezca la buena
conservaciéon y el maximo aprovechamiento del producto
(especialmente fresco/perecederos).

Q Incluir la reduccién de las pérdidas y el desperdicio de
alimentos dentro de la politica de responsabilidad social

empresarial, haciendo participe a todo el personal
laboral.

Agencia de Proteccion de la Salud
y Seguridad Alimentaria %P Junta de

con SUMD cuidado Castilla y Leén
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Gestion de nuestro comercio:
c) Manipulacion de los alimentos e Instalaciones

0 Garantizar las condiciones adecuadas durante la manipulacién,
almacenamiento y transporte (temperatura, humedad...), especialmente en
relaciéon a las condiciones higiénico-sanitarias y en productos perecederos.

O Adaptar la variedad en la gama de productos perecederos a la capacidad de
almacenamiento y a las ventas, ya que un exceso de oferta puede evitar una
rotacidon adecuada y un incremento en las pérdidas y desperdicio.

O Almacenar por grupos los productos segin sean de baja o alta rotacién,
incluso en espacios diferenciados si se dispone de varios almacenes.

0 Mantener los estantes y expositores con suficiente producto optimizando la
reposicidn para evitar que los consumidores elijan fechas de caducidad y
consumo preferente mas lejanas y no se produzca una rotacién adecuada.
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Relacion con nuestros clientes como
consumidores

O Facilitar informacion y asesoramiento en tienda y/o utilizar los canales de
comunicacién con el consumidor para ofrecerle informacién de utilidad sobre
como manipular, conservar los alimentos, qué recetas preparar y consejos
practicos para sacar el maximo partido a los alimentos.

Q Incluir la reduccién de las pérdidas y el desperdicio de alimentos dentro de la

politica de responsabilidad social empresarial, haciendo participe a los
clientes.
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Relaciones externas (sociedad en general,
organizaciones sin animo de lucro...)

O Establecer acuerdos y protocolos de colaboraciéon permanentes con bancos
de alimentos y otras entidades sociales para redistribuir aquellos
alimentos aptos para el consumo humano que no han podido ser
comercializados.

O En el caso de los productos frescos identificar y colaborar también con
entidades sociales de proximidad para poder redistribuir de forma rapiday
eficiente los productos frescos que no son comercializados al final del dia.

QO Reciclar los productos que no se pueden aprovechar mediante, por ejemplo, la
elaboracion de abonos.

QO Establecer rutas optimizadas de entrega con las entidades receptoras de los
productos donados.
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Algunos datos de interés

C O 8 https://toogoodtogo.es/es?utm_medium=Search&utm_source=Google&utm_campaign=ES_B2C_Paid_Marketing_Search_Google_Br: 5] ﬂ?
‘ HOME (:TIENES UNNEGOCIO? ELMOVIMIENTO BLOG FECHASCON SENTIDO

SALVA COMIDA,
AYUDA ALPLANETA.

CASPOMIBLE EN

» Google Play

£ Consiguelo en el
@& App Store

cTienes excedente diario?
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Algunos datos de interés

C O 8 https://toogoodtogo.es/es/business B w

‘ HOME (TIENES UNNEGOCIO? ELMOVIMIENTO BLOG FECHAS CON SENTIDO

UNETE A LOS 13.129
VENDE TU NEGOCIOS QUE LUCHAN

CONTRA EL DESPERDICIO

EXCEDEN I E ® ¢Tienes un negocio? ¥
DE MANERA —

& +34v Numero de teléfono

o
I ACI L & Direccidon de correo
MIodimﬁoi
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Faster than you

La compra en
tu puerta en
10 minutos
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690362735

(pincha aqui)

2
g

Barrio de Genios

roductos Descubre el Gamonal
en nuestro Marketplace + artistico + cultural

compraenlocal.es Zona G Market

Directorio de webs Un sinfin de
de venta online locales

'‘phone=346903627358&text=Hola! Quierc hacer una consulta
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TRANSFORMACION DE FRUTAS Y
VERDURAS EN ZUMOS

COMERCIO ALIMENTACION ESPECIALIZADA



Botiga solidariay el Mercat del
Centrede Cornella

()

La Botiga Solidania recibe los excedentes del Mercat del Centre de Cornella que
son aptos para el consumo para posteriormente entregarselos ala Cruz Roja,
quien se encarga de su reparto entre los destinatarios finales.

Para saber mas:

wwvfacebook com/pages/Botiga-Solid%C3%A0ra-Cornell%6C3%A0/550
244305019403 ref=ts
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Algunos datos de interés

Nice Fruit innova con tecnologia para -
congelar frutas en su mejor momento -

La compariia Nice Fruit somete la fruta fresca a congelacion, evitando que se
rompa su estructura celular, consiguiendo asi preservar todas sus vitaminas,
- / - "
sabory estructura. 3 mercabarna o

Para saber mas:

Presentacion Info practica Sectores de actividad Servicios Sala de prensa  Responsabilidad social

wweav.nicecoldsystem.com

da > Salo de prensn > Noticlas

Nice Fruit producira fruta congelada de calidad en

Mercabarna
Esta tecnologia es que permite congelar las ——
frutas y las hortalizas recogidas en su punto
s . .’ . El pasado 25 de junio, el alcalde de Barcelona, Xavier Trias, visito Mercabarna
O ptl m O d e m a d U ra Cl O n 7 m a nte n | e n d O, h a Sta para inaugurar un sistema pionero en el mundo de congelacion de frutas y
. hortalizas que se ha instalado en la empresa Cutting's, firma ubicada en el
tres a F] oS, | a misma textura , Sa b or y recinto especializada en |a distribucion de frutas y hortalizas de IV gama para
el canal Horeca.
p ro p I e d a d es n Utrl CI O n a | es q u e | a S fresca S M El acto reunio a unos 200 profesionales del sector alimentario y contd con la

asistencia del director general de Alimentacién del Departamento de
Agricultura de la Generalitat, Doménec Vila; la teniente de alcalde del




Algunos datos de intereés

ugly Gultg
Ugly fruits 2
¢ v 1 |

Campana de concienciacion gue fomenta que las frutas y hortalizas de formas
curiosas sean parte de la dieta de |a poblacion, evitando que sean rechazadas
por su apariencia poco atractiva. Ademas, se comercializan zumos y merme-
ladas elaborados con la materia prima gue descartan las grandes superficies
comerciales.

Para saber mas:
http//uglyfruits.eu
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Algunos datos de intereés

Elaboracién de conservas y mermeladas R
en el mercado a

En su cocina del mercado mayorista New Spitalfields, la empresa Rubies inthe
Rubble elabora mermeladasy conservas a partir de las frutas y hortalizas exce-
dentarias del mercadoy de las que compran directamente a los productores.

Para saber mas:

wwawrubiesintherubble.com
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Algunos datos de intereés

4 U\W\RP‘ REDUCIR EL DESPERDIQO
o "
& ENEL COMERCIO MINORISTA %
@™o SECTOR DE FRUTAS Y HORTALIZAS ¥ @

http://www.menosdesperdicio.es/sites/default/f
“BUEN APROVECHO” iles/documentos/relacionados/guia_comercio_

minorista_2015_0.pdf
i e m&
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Algunos datos de interés

C O B https://todoguiasappcc.icoval.org/tipo-2524-guias-APPCC-sectores-donacionbanco-de-alimentosdesperdicio-alimentario w ©

>

Colegio Oficial de ‘
VETERINARIOS Teen——— | ) o~
de ALICANTE DS S ¥ - g

| e’ |

P om—— " odoAP?C:Domacion/Banc}SdeAnm s/D rdicio
P = X : |

-,-ah'@entgnow -

A INICIO _—_——

/ 7

SECTORES + \ ' L \
GUIAS GENERICAS + J
GUIAS ESPECIFICAS + ‘
o
) by

ORGANIZACIONES +

ALIMENTACION ANIMAL
PRODUCCION ANIMAL +
BIENESTAR ANIMAL

PRODUCCION PRIMARIA

fennad Guias APPCC: Donacién/Banco de Alimentos/Desperdicio alimentario

CONTACTO

https://todoguiasappcc.icoval.org/tipo-2524-guias-APPCC-sectores-donacionbanco-de-alimentosdesperdicio-alimentario



e Burggs

E @ amara dAyuntan:uento o

Algunos datos de interés

, .
S@E  BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO e

Num. 269 Miércoles 10 de noviembre de 2021 Sec.|l. Pag. 138720

|. DISPOSICIONES GENERALES

MINISTERIO DE AGRICULTURA, PESCA Y ALIMENTACION

18379 Orden APA/1219/2021, de 8 de noviembre, por la que se dispone la
inaplicacion temporal de determinados requisitos de la norma de
comercializacion de los platanos originarios de la isla de La Palma dafiados
por la ceniza con motivo de la erupcion del volcan de Cumbre Vieja.

El Reglamento de Ejecucion (UE) n.° 1333/2011 de la Comision, de 19 de diciembre
de 2011, por el que se fijan las normas de comercializacion para los platanos, las reglas
para el control de la aplicacion de dichas normas de comercializacion y los requisitos
aplicables a las notificaciones en el sector del platano establece en su Anexo | que los
defectos o alteraciones superficiales de la epidermis, debidos a raspaduras, roces u
otras causas, no pueden sobrepasar en total 4 cm? de la superficie del dedo para la
categoria Il, 2 cm? para la categoria | y 1 cm? para la categoria Extra.



Algunos datos de interés

Servicio Territorial de Sanidad de Burgos
Paseo Sierra de Atapuerca, 4 C.P. 09002 Burgos
Teléfono: 947 280 100 - Fax: 947 280 125

947 280 100-820852/4/5/6/7

Camara de Comercio, Industria y Servicios de Burgos
C. San Carlos, 1, 09003 Burgos
Teléfono: 947 25 74 20

. E @ émara dAérgntan;iento
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BURGOS
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Algunos datos de interés

Asociacion Banco de Alimentos de Burgos

Complejo Gala, Ctra. Madrid-Irin, Km 244, Nave 204, 09007 Burgos
Teléfono: 947 29 46 60

Fundaciéon Oxigeno
Av. Costa Rica, 150, 09001 Burgos
Teléfono: 947 25 67 52



BORRADOR LEY DE PREVENCION DE LAS PERDIDAS Y EL DESPERDICIO ALIMENTARIO

ANTEPROYECTO DE LEY DE PREVENCION DE LAS PERDIDAS Y EL
DESPERDICIO ALIMENTARIO

PRIMERA VUELTA

EXPOSICION DE MOTIVOS
|

Una de las primeras manifestaciones externas del desarrollo socioeconémico de las
naciones es la abundancia de alimentos. Si durante siglos la inestabilidad de las
cosechas y los problemas de sanidad animal y vegetal, el atraso en los medios de
produccion, la imposibilidad de desligarse de los factores climaticos, geograficos y
naturales, las carencias en estructuras productivas y de transporte, almacenamiento y
comercializacioén y las ineficiencias del mercado produjeron frecuentes mortandades y
ruinas econémicas, forzaron emigraciones y redujeron la capacidad para desarrollarse
de muchas sociedades. El mundo desarrollado produce hoy alimentos en cantidad y
calidad suficiente para todos sus habitantes, permitiendo un reparto adecuado y a un
precio razonable. Y a pesar de estos avances, ain hoy para millones de personas en
todo el mundo el hambre es una amenaza real y una desdicha cotidiana.

. E (Camara

¢Qué tener en
cuentay
cOmo prepararnos?
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JERARQUIA DE PRIORIDADES DE USO

La Ley establece que todos los agentes de la cadena alimentaria deben contar con un plan de prevencion para evitar el
desperdicio, y fija una jerarquia de prioridades de obligado cumplimiento (articulo 5), la primera de las cuales es la utilizacion
para la alimentacion humana, a través de donaciones a empresas sin animo de lucro o bancos de alimentos.

Para la donacion de alimentos, las industrias alimentarias, establecimientos comerciales y de hosteleria y restauracion deberan suscribir
convenios con las organizaciones receptoras en los que se debe recoger especificamente las condiciones de recogida, almacenamiento
y transporte y la seleccion de alimentos, entre otros aspectos.

Los alimentos que se donen deberan tener suficiente vida util de almacenamiento para hacer posible su distribucion y uso seguro a sus
destinatarios finales.

En el segundo orden de jerarquia, los alimentos no vendidos pero que estén en condiciones éptimas de consumo deberan ser
transformados (zumos, mermelada, etc.). Cuando no sean aptos para el consumo humano, los alimentos deberan ser utilizados

como subproductos para la alimentaciéon animal o fabricaciéon de piensos, para la industria, para la obtencion de compost de
calidad para uso agrario, o para la obtencion de biogas u otro tipo de combustible.

V4
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OBLIGACIONES DE LOS AGENTES DE LA CADENA AGROALIMENTARIA

Ademas de la obligacion de cumplir esta jerarquia de usos que impida el desecho de alimentos en la basura, los agentes que operan en
la cadena alimentaria tendran que disponer de instalaciones adecuadas y formacion de personal para que los procesos de
manipulacion, almacenamiento y transporte se lleven a cabo en condiciones adecuadas que minimicen las pérdidas, asi como de
sistemas que garanticen el mantenimiento de la cadena de frio.
Los productos con fecha de consumo preferente vencida deberan presentarse al consumidor de forma separada y claramente
diferenciados del resto, con precios inferiores, o destinarse a la donacién.
Los establecimientos de hosteleria y otros servicios alimentarios tendran que ofrecer a sus clientes la posibilidad de que se lleven, sin
coste adicional, lo que no han consumido y tendran que informar de ello de forma visible, preferentemente en la carta o menu. Pare ello,
deberan disponer de envases aptos reutilizables.
Todos los agentes de la cadena alimentaria deberan informar anualmente de las pérdidas alimentarias, asi como del
cumplimiento de sus planes de prevenciéon
La norma preveé que las empresas distribuidoras de alimentos deberan incentivar, junto con las administraciones, la venta de productos
con fecha de consumo preferente o de caducidad proxima. Los establecimientos de venta al por menor con una superficie que
fijaran las comunidades auténomas (nunca inferior a 400 metros cuadrados), deberan fomentar lineas de venta de productos
considerados feos, imperfectos o poco estéticos que estén en condiciones 6ptimas de consumo.
Asi mismo deberan incentivar la venta de alimentos de temporada, de proximidad, ecolégicos y ambientalmente sostenibles y a
granel, y mejorar la informacién sobre el aprovechamiento de los mismos.
La ley estipula que el Gobierno adoptara politicas publicas y medidas para fomentar la adecuacion de las fechas de consumo preferente
a la prev@A8IBR y reduccion de las pérdidas y el desperdicio alimentario, y, en su caso, la posibilidad de poner en el mercado los

uctos con fecha de consumo preferente sobrepasada (articulo 9), para lo que se tendran en cuenta los criterios establecidos por la

nién Europea en las propuestas legislativas en la materia
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REGIMEN SANCIONADOR

El régimen sancionador establece cuatro tipos de infracciones graves, todas ellas relacionadas con la donacién de alimentos, que
pueden ser penadas con multas de entre 6.001 y 150.000 euros. Las cusas de esta infraccion son impedir mediante estipulacion
contractual la donacion de alimentos; no donar o distribuir los excedentes a empresas o entidades de iniciativa social; o que las
entidades sin animo de lucro receptoras no mantengan unas correctas practicas de higiene en la conservacion y manipulacion de los
alimentos.

También es causa de infraccidon grave la discriminacion en el reparto de alimentos por alguno de los motivos mencionados mas arriba.
Se consideraran faltas muy graves, que pueden ser sancionadas con hasta un millén de euros, la segunda o posterior infraccion grave
reincidente.

Se consideraran motivo de infraccion leve no aplicar la jerarquia de prioridades para el uso de alimentos, no contar con un plan de
prevencion de las pérdidas, no cuantificar éstas y no informar de las mismas o no disponer de los medios para asegurar que los
alimentos no vendidos y que siguen siendo aptos para el consumo humano se donen a través de un pacto o convenio que regule la
donacion a organizaciones.

Las infracciones leves seran sancionadas con apercibimiento o multa de hasta 6.000 euros.
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Consulta publica previa del anteproyecto de ley de prevencion fYya20F
de las pérdidas y el desperdicio alimentario
—\
Fecha De conformidad con lo previsto en el articulo 26.6 de la Ley 50/1997, de 27 de noviembre, del Gobierno,
Inicio: 18/10/2021 se somete a participacion publica el Anteproyecto de Ley de Prevencion de las Pérdidas y el Desperdicio
Fin: 01/12/2021 Alimentario, con el fin de garantizar la audiencia de los ciudadanos interesados y obtener cuantas

aportaciones adicionales puedan hacerse de otras personas o entidades.

Los ciudadanos y organizaciones que asi lo consideren, puedan hacer llegar sus aportaciones, cumplimentadas en el cuadro
incluido al efecto, a partir del dia siguiente de esta publicacion, a través del buzén del correo electrénico: bzn-leyPDA@mapa.es.

Sélo seran consideradas las respuestas en las que el remitente esté claramente identificado (nombre y direccion de la
organizacion o persona, teléfono de contacto y correo electronico).

El plazo para remitir sugerencias finaliza 1 de diciembre de 2021, inclusive.
Muchas gracias por su colaboracion.

Madrid, a 18 de octubre de 2021
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SOLO CON LA COLABORACION ENTRE TODOS,
TEJIENDO REDES
PODREMOS ENFRENTARNOS A ESTOS RETOS Y
OTROS QUE NOS DEPARE EL FUTURO
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